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SORULAR

A 1.
KONU ENZIMLERIN CALISMASINA ETKI EDEN FAKTORLER e~
I1l. Kimyasal maddeler
IV. pH
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a) Sicakhik

Enzimler protein yapili oldugundan yiksek ve
dusak sicakliktan etkilenir. 0 °C gibi dstk sicak-
liklarda genellikle enzimlerin yapisi bozulmaz.
Ancak enzimler etkinlik gésteremez. Enzimlerin
en iyi calistigi sicaklik degerine optimum (ideal)
sicaklik denir. Optimum sicaklik degeri asildigin-
da tepkimenin hizi digsmeye baslar ve genellikle
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55 °C'den sonra tamamen durur.

b) pH Derecesi

Her enzimin etkin bir sekilde calistigi belirli
bir pH araligi ve maksimum hizda calistigi belirli
bir pH degeri vardir. Enzimin maksimum hiza
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pH derecesi

ulastigi pH degerine optimum (ideal) pH denir.
¢) Enzim ve Substrat Miktari
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Substrat miktari
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Tepkime Hizi

Enzim Miktan

1. Enzim ve substrat miktari strekli artarsa
tepkime hizi da strekli artar (a).

2. Enzim miktari sabit, substrat miktari strekli
artarsa tepkime hizi belirli bir noktaya kadar
artar sonra sabit bir hizla ilerler. Clink{ enzim
substrata doygunluk gésterir (b).

Yukarida verilen etkenlerden hangileri enzimle-

3. Enzim miktari artarken substrat miktari rin calisma hizini etkiler?

sabit ise tepkime hizi belirli bir noktaya kadar Alvell B)Ilve IV
artar. Ortamda substrat kalmadiginda tepkime ol lve V. D)1 llve m
durur (). E)L I live V. CEVAP: E
2.Yanda gosterildigi
¢) Su " +—Maltoz . ’

T gibi sinirl miktarda

{ maltaz enzimi bulunan

T bir deney tiipiine, siirekli

maltoz ilave edilmekte-

dir. Buna gore reaksiyon

hizi-zaman grafigi asagi-

dakilerden hangisinde dogru olarak verilmistir?
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& .7aman LZaman

Ortamdaki su yogunlugu %15'in altina dstu-
gunde enzimler aktivite gdsteremez. Bu nedenle
bal, recel, kurutulmus sebze ve meyveler bozul- |

madan uzun sure saklanabilir. :K--__—Maltaz enzimi
SIVISI

d) Substrat Yiizeyi

Enzimler dis ylzeylerinden baslayarak subst-
ratlara etki eder. Substrat ylzeyi artirilabiliyorsa
tepkime hizi da artar.
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= 3.Asagidaki grafikte K, L ve M enzimlerinin

Enzim/Substrat miktari calistiklar pH araliklar gosterilmistir.

Reaksiyon hiz
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e) Aktivatorler

Enzimin ¢alisma hizini artiran madde veya
faktorlere aktivatér denir. Ornek: Hidroklorik
asit (HCl), pepsinojeni aktif pepsin durumuna
getiren bir aktivatér maddedir. Isi, 1sik, pH degi-
simleri bir noktaya kadar aktivator etki gosterir.
Ornegin fotosentezde gérev alan bazi enzimler,
1sik ile aktive olur.
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Buna gore,

I. K, M'nin calistigi aralikta calisamaz.

[I. M'nin pH toleransi, K'dan fazladir.

I11. K, enziminin bazik pHa duyarliigi, Lden

f) inhibitorler

Enzimlere baglanarak veya enzimi kararsiz

hale getirerek etkisizlestiren madde veya fak- fazladir.

térlere inhibitdr denir. inhibitérler enzimlerin verilenlerden hangileri séylenebilir?
etkinligini yavaslatir ya da geri dénisimsiz A) Yalniz|. B) Yalniz Il C) Yalniz Il
olarak durdurabilir. D)l ve i Bl lvell.  CEVAP:D
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